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égﬁl ”:(,, Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen dtirfen:

= ' % English: blutig gebraten - Medium: Rosa gebraten -

.}* ~ Well done: ganz durchgebraten
05'}]"‘\Q Wenn Sie keinen Wunsch duBern, wird Ihr Steak medium/rosa gebrate»

Fer. 7,
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. o 4 "_."'r-\-}
teakangebote ohne Beilagen el k)
* Argentinische Steaks * e g 2
€ €
Hiiftsteak ca.200 g 12,30 36 Rumpsteak ca.200 g 13,30
Hiiftsteak ca.300 g 15,30 37 Rumpsteak ca.300 g 17,90
Filetsteak ca.200 g 16,30
Filetsteak ca.300 g 19,90 *Zu allen Steaks servieren wir Krduterbuter.
Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet.
L%ucen zum Steak
Pfeffer-Créme-Sauce 2,10 43 Sauce Hollandaise * 2,90
g odkges pikant 44 Sauce Béarnaise * 2,90
Franzosische .
Knoblauchrahmsauce 2,10 =2 Champ lgnonrabmsauce o0
von frischen Champignons
%ezlagen zum Steak

Eine Portion 50 Eine Portion
gediinstete Zwiebeln 2,10 frischer Knoblauch 1,60
Baked Potato 2,50 30 Buttergemiise 2,10
Folienkartoffeln mit Sauerrahm mit Sauce Hollandaise *
odey; Rpticiugle 51 Prinzessbohnen 2,60
Kroketten 2,10 55 Blattspinat 3,10
Pommes frites 2,10 mit Knoblauch abgeschmeckt
Bratkartoffeln 2,10 54 Gerostete Champignons 3,50
Djuwetschreis 55 Gerostete Pfifferlinge 6,60
oder Butterreis 2,10 56 Broccoli mit Sauce Hollandaise * 3,10
Maiskorner 2,10

3

Auf den riesigen Weiden Argentiniens werden fast ausschlie3lich Aberdeen Angus geztichtet.

Wir verarbeiten nur das frische, wohischmeckende und zarte Fleisch dieser Rinder.

mit Zwiebeln und Speck



