
Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.

  41 Pfeffer-Créme-Sauce  2,10
  mit Wodka - pikant

 42 Französische 
  Knoblauchrahmsauce    2,10

Steakangebote ohne Beilagen
* Argentinische Steaks *

  32 Hüftsteak  ca.200 g  12,30
  33 Hüftsteak  ca.300 g  15,30

  34 Filetsteak  ca.200 g  16,30
  35 Filetsteak  ca.300 g 19,90

  36 Rumpsteak  ca.200 g  13,30
  37 Rumpsteak  ca.300 g  17,90

Saucen zum Steak

Auf den riesigen Weiden Argentiniens werden fast ausschließlich Aberdeen Angus gezüchtet.
Wir verarbeiten nur das frische, wohlschmeckende und zarte Fleisch dieser Rinder.

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen dürfen:
English: blutig gebraten - Medium: Rosa gebraten - 

Well done: ganz durchgebraten
Wenn Sie keinen Wunsch äußern, wird Ihr Steak medium/rosa gebraten. gebraten. gebraten.

*Zu allen Steaks servieren wir Kräuterbuter.

 43 Sauce Hollandaise 2    2,90  

 44 Sauce Bèarnaise 2   2,90

 38 Champignonrahmsauce  2,50
  von frischen Champignons    

Beilagen zum Steak
 31 Eine Portion 
 gedünstete Zwiebeln    2,10

 45 Baked Potato  2,50
 Folienkartoffeln mit Sauerrahm 
 oder Kräuterbutter

 46 Kroketten    2,10

 47 Pommes frites    2,10

 48 Bratkartoffeln    2,10

 49 Djuwetschreis 
 oder Butterreis    2,10

 59 Maiskörner     2,10
 mit Zwiebeln und Speck

50 Eine Portion 
 frischer Knoblauch    1,60

 30 Buttergemüse     2,10
 mit Sauce Hollandaise 2

 51 Prinzessbohnen    2,60

 52 Blattspinat     3,10
 mit Knoblauch abgeschmeckt

 54 Geröstete Champignons    3,50

 55 Geröstete Pfifferlinge    6,60

 56 Broccoli mit Sauce Hollandaise 2    3,10


